Regulamin Konkursu Kulinarnego

» lradycja na talerzu”

I. POSTANOWIENIA OGOLNE
§1

1. Niniejszy regulamin okres§la warunki przeprowadzenia Konkursu Kulinarnego
pt. ,,Tradycja na talerzu”.

2. Organizatorem Konkursu jest Szkota Ustug Hotelarskich, Sztuki Gotowania
i Innych Zawodéw w Debicy prowadzona przez Educare et Servire Fundacje
Antoniego Kaminskiego.

1. CEL KONKURSU
§2
Celem konkursu jest:
1. Kultywowanie, propagowanie 1 poglebianie wiedzy o tradycjach kulinarnych
gospodarstw domowych na terenie Polski.
2. Podnoszenie umiejetnosci kulinarnych dzieci 1 mtodziezy.

3. Promocja tradycji kulinarnych pielegnowanych z pokolenia na pokolenie.

I11. WARUNKI UCZESTNICTWA
§3
1. Konkurs ma charakter otwarty.

2. Uczestnikami konkursu maja by¢ pary uczniow z klas VI — VIII szkot
podstawowych.

3. Warunkiem udzialu w Konkursie jest nadestanie wypelnionego formularza

zgloszeniowego. Wzor formularza zgloszeniowego, stanowigcy zalacznik nr 1 do
niniejszego Regulaminu, dostepny jest:

- w sekretariacie szkoty SUHGIIZ w Debicy ul. Krakowska 25, 39-200 Debica



- na stronie internetowej szkoty http://www.suh.edu.pl/

5. Wypehiony formularz zgloszeniowy, wraz z wymaganymi zatacznikami
nalezy przesta¢ do dnia 31.10.2024

e E-mail: konkurs@suh.edu.pl (skan podpisanego wlasnorgcznie
formularza)

e Listownie na adres:

Szkota Ustug Hotelarskich, Sztuki Gotowania i Innych Zawodéw w Debicy
ul. Krakowska 25, 39-200 Debica

e Zlozy¢ osobiscie w sekretariacie szkoty

6. Do konkursu mozna zglosi¢ jeden przepis na danie, ktorego czas przygotowania
tacznie z posprzataniem stanowiska nie bedzie dluzszy niz 90 min.

7. Niezbednym elementem zgloszenia jest:
a) Informacja o tym skad wziat si¢ przepis.
b) Jaki region reprezentuje przepis.
c) Czy potrawa wigze si¢ z jaka$ szczegdlng okazja, Swigtem? Jesli tak to
z jaka/jakim?
d) Sktadniki potrawy.
e) Sposob przygotowania oraz czas przygotowania.

f) Sprzet kuchenny i akcesoria kuchenne niezbedne do przygotowania
potrawy.

V. PRZEBIEG KONKURSU
§4
Konkurs przebiega¢ bedzie w dwoch etapach:

1. | etap - zgloszenie potrawy:

1) przestanie - do dnia 31.10.2024 r. — wypetnionego formularza zgtoszeniowego
wraz z podanymi w formularzu zatgcznikami.

2) przeprowadzenie posiedzenia komisji konkursowej, ktéra oceni zgtoszone
przepisy
3) wylonienie uczestnikow finatu konkursu

4) powiadomienie uczestnikow o zakwalifikowaniu do finatu konkursu


http://www.suh.edu.pl/
mailto:konkurs@suh.edu.pl

2. |l etap - final konkursu:

1) finat konkursu odbg¢dzie si¢ 20 listopada w godz. od 10:00 do godz.
15:00 w Szkole Ustug Hotelarskich, Sztuki Gotowania 1 Innych Zawodow
w Debicy ul. Krakowska 25,

2) final konkursu bedzie polegal na przygotowaniu zgloszonej potrawy

i zaprezentowaniu przed komisja konkursowa (jury) zlozong z znawcoéw sztuki
kulinarnej,

3) wylonieni zwyciezcy konkursu otrzymaja nagrody

V1. ZASADY ZAKWALIFIKOWANIA DO FINALU KONKURSU
§5
1. Komisja powolana przez organizatora oceni nadestane zgtoszenia.
2. Zgloszenia zostang ocenione zardwno pod wzgledem formalnym jak
I merytorycznym.

3. Potrawy nie spelniajagce warunkow regulaminowych nie beda klasyfikowane
przez Komisjg.

4. Decyzja Komisji jest ostateczna.
5. Wytonienie finalistéw konkursu nastgpi do dnia 8.11.2024 r.

6. FinaliSci konkursu zostang powiadomieni o zakwalifikowaniu si¢ do finalu
konkursu telefonicznie badZz mailowo.

VIilI. REGULAMIN PRZEPROWADZENIA KONKURSU

§6

1. Finat konkursu odbedzie si¢ 20 listopada w godz. od 11:00 do godz. 15:00
w Szkole Ustug Hotelarskich, Sztuki Gotowania 1 Innych Zawodow
w Debicy ul. Krakowska 25,

2. Organizator zapewnia stanowiska konkursowe dla finalistéw wyposazone
w niezbedne elementy do wykonania potraw oraz naczynia do gotowania oraz
zastawy stolowej.

3. Uczestnicy konkursu sami ponoszg koszty dojazdu.



4. Koszty zakupu produktéw potrzebnych do wykonania dan konkursowych,
niezbedne akcesoria do przygotowania potraw: garnki, talerze, mikser zapewnia
organizator konkursu.

5. Podstawowe elementy wystroju stotu zapewnia organizator, natomiast wedtug

uznania uczestnik moze zabezpieczy¢ we wlasnym zakresie.

VIII. ZASADY PRZYZNAWANIA NAGROD
§7

1. Oceny potraw 1 przyznania nagrod dokonuje komisja konkursowa ztozona
Z 3 0s0b, powotana przez Organizatoréw.

2. Komisja konkursowa ocenia potrawy pod wzgledem:

e walorow smakowych,

e prezentacji i estetyki,

e atrakcyjnosci, oryginalnos$ci receptury, prostoty przygotowania
e opisu dotyczacego pochodzenia potrawy,

e prozdrowotnosci.

4. Przewiduje si¢ nastepujace nagrody:
1 I miejsce — nagrody o warto$ci min. 400 zt.
1 11 miejsce — nagrody o wartosci min. 300 z}
1 111 miejsce — nagrody o warto$ci min. 200 zt.
Pozostali uczestnicy finatu otrzymuja nagrody niespodzianki

e Nagrody rzeczowe nie podlegaja zamianie na ekwiwalent pieni¢zny.

e Uroczyste wreczenie nagrod odbedzie si¢ w dniu finatu konkursu.

e Od podjetej przez komisje decyzji o przyznaniu nagrod nie przystuguje
odwolanie.

IX. POSTANOWIENIA KONCOWE
§8

1. Udzial w konkursie oznacza wyrazenie zgody na przetwarzanie swoich danych
osobowych, ktdore zostaly podane w formularzu zgtoszeniowym



2. Udziat w konkursie oznacza wyrazenie zgody na publikacje, bez odrgbnego
wynagrodzenia, zgloszonych do konkursu przepisow oraz zdje¢ potraw

konkursowych.
§9

Administratorem zebranych danych osobowych w rozumieniu Ustawy z dnia 27
sierpnia 1997 roku o ‘Ochronie danych osobowych’ — Dz. U. z 2002r. nr 101 poz.
926 jest Szkota Ustug Hotelarskich, Sztuki Gotowania i Innych Zawodow
w Debicy. Uczestnik ma prawo do wgladu do swoich danych oraz ich
poprawiania.

§10

Informacje o nagrodzonych i ich potrawach zostang opublikowane na stronie
internetowej powiatu Debickiego, stronach internetowych gmin, w Gazecie
Obserwator oraz na stronie internetowej szkoty i portalu spoteczno$ciowym
szkoty.

§11

Wszystkie kwestie, ktorych nie obejmuje regulamin, ustala Organizator.

§12

Dodatkowe informacje udzielane sg pod numerem Tel. 515788 389  oraz
adresem e mailowym: konkurs@suh.edu.pl



